
Chère bien évaluée Cliente,

Nous sommes très heureux d'avoir choisi les machines à glaçons Gastro M. Notre 
usine utilise la dernière technologie dans la production de machines à glaçons. 
Le résultat est une machine à glaçons fiable de glace claire. Tous les produits 
Gastro M subissent des tests de qualité approfondis afin de garantir à nos clients 
la fonctionnalité et la performance de nos machines à glaçons.

Avec nos machines à glaçons, nous sommes sûrs de la facilité d'utilisation, de la 
fonctionnalité et de l'utilisation durable avec des problèmes mineurs ou non.

Nos machines à glaçons rendront les conditions de travail réelles pour le vrai 
professionnel. Notre personnel est en mesure de vous assister à tout moment et 
vous fournira des conseils et des informations techniques.

Merci d'avoir acheté nos machines à glaçons.

Cordialement,

GASTRO M
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INSTALLATION

Après réception de la machine à glaçons et un-emballage s'il vous plaît recycler l'embal-
lage comme par les lois du pays. À l'intérieur de la machine à glaçons trouverez un sac 
en plastique avec des pieds, tuyau d'entrée et de sortie prêt à installer et produire de 
la glace.
Soulevez la machine à glaçons d'un côté et installez le pied à chaque coin de la base de 
machine à glaçons.

À l'arrière de la machine à glaçons, s'il vous plaît trouver l'entrée et la sortie de l'eau. 
Se connecter à la sortie d'eau le tuyau avec des côtes d'un côté et l'autre l'installe dans 
le drain du magasin. L'autre tuyau, a des boulons des deux côtés, doit se connecter à 
la machine à glaçons et un robinet. S'il vous plaît également installer les 2 joints en 
caoutchouc fournis dans le sac en plastique de chaque côté du tuyau.
La machine à glaçons DOIT être plus haute que la vidange du magasin ou bien l'eau de 
le stockage restera en stock et fera fondre la glace.
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NOME ET CODE DE PIÈCES DE RECHARGE

FICHE TECHNIQUE

Modèle C-280 

Production par heure 28kg 

Hauteur   670mm 

Largeur 400mm 

Profondeur 460mm 

Compresseur 335W 

Tension 220V/50Hz 

Réfrigérant R404A 

Tuyau d’alimentation ᴓ3/4 GAS 

Tuyau de vidange ᴓ24mm 

Capacité bac de glaçons 12~13 

Poids net 32Kg 

Poids brut 34Kg 
 

CABINET’S GROUP

INSTALLATION

 Le fusible doit être de 10/16 ampère au minimum 

 Le câble d’alimentation ne doit être jamais en contact avec de l’eau.

 Installez l’appareil dans une pièce sèche et bien aérée. Veiller à ne pas couvrir 
ou obstruer les orifices d’entrée et de sortie d’air. Pour assurer une bonne aeration, 
laisser une espace de 25-30 cm au minimum chaque côté et au-dessus de l’appareil.

 Évitez d’installer l’appareil près d’une source de chaleur.

 L’appareil est réglé pour fontionner entre 10°C et 32°C

 L’appareil risque de ne pas fonctionner correctement s’il reste pendant une 
longue période à une temperature supérieure ou inférieure à la plage prevue. Au-des-
sus de 42°C le compresseur va peut-être avoir des problèmes.

112036
023032
112109
112110
112115
112116
112084
112120
112125
111043
111058
112126
111065
112127
112128
023015
101009
114087
113014
111064
022014
071010
071011
071012
114001

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10)
11)
12)
13)
14)
15)
16)
17)
18)
19)
20)
21)
22)
23)
24)
25)

Base
Pieds de mise à niveau
Panneau de configuration
Panneau à gauche
Support avant
Support arrière
Couvercle frontale
Couvercle arrière
Bac d’eau
Couvercle supérieur
Mousse cabine
Support de la porte
Porte
Support joint d’étanchéité évaporateur 
Barre petits drapeaux
Petits drapeaux
Curseur 
Distributeur d’eau
Joint d’étanchéité évaporateur
Évaporateur
Couverture en plastique
Minuteur
Thermostat évaporateur
Thermostat bac à glaçons
Tube de protection du thermostat

INSTALLATION
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1) Fusible 
2) Robinet
3) Tuyau d’alimentation
4) Mise à la terre 
5) Clapet électromagnétique
6) Tuyau de vidange
7) Pieds de mise à niveau
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3)

4)

5)

6)

7)

8)
          

Compresseur

Echangeur de chaleur

Condensateur

Ventilateur

Filtre deshydrateur

Evaporateur

Accumulateur

Charge tuyau
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FONCTIONNEMENT

L’appareil a été conçu pour être installé très aisement, sans l’intervention d’un tech-
nicien. On n’a pas besoin d’une expertise particulière. Il est donc largement suffisant 
d’agir conformément aux instructions du fabricant, pour utiliser au mieux votre appar-
eil.

METTRE L’APPAREIL EN SERVICE

*Enlevez le panneu frontal et localiser le panneau de configuration
*Un sélecteur permet le réglage de la taille des glaçons.
*Si on tourne le sélecteur à la droite, les glaçons seront plus grands.    
En tournant à gauche ils seront plus petits.  Leur poids  peut être réglé entre 10 et 32 
grammes.

    Ne sélectionner pas le valeurs extrêmes .  Si on sélectionne à l’extrémité gauche 
l’appareil s’arrête.  Autrement, à la droite, l’appareil va produire en eccès. Il faut donc 
arrêter la machine.  Vous pouvez faire fondre les glaçons plus vite si on verse de l’eau 
bouillante au-dessus.
Conseil:  il faut essayer plusieurs fois avant de trouver la taille idéale. Procéder  donc 
avec une approche progressive.

*Il y a un autre sélecteur à coté qui permet de réguler la quantité des glaçons qu’on 
veut produire. La choix à droite signifie une haute production; au contraire, à gauche, 
une production que va être réduite.
*Lorsque cette quantité programmée a été atteinte, l’appareil s’arrête.  Pour le faire 
fonctionner, il faut enlever une partie de ces glaçons 

    Ne essayer pas à régler le minuteur – bouton rouge. Aucune maintanance n’est  
nécéssaire.
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A)   Clapet électromagnétique
B)   Pompe à eau
C)   Compresseur
D)   Compresseur relais de démarrage
E)   Surcharge thermique
F)   Ventilateur électrique
G)   Fiche
H)   Bornier
I)    Minuteur
J)    Thermostat bac à glacons
K)    Thermostat évaporateur
L)    Boîte de distribution électrique

SCHÉMA ÉLÉCTRIQUE

BL
B
G
R
W
BD
BR
YG

BLEU CLAIR
NOIR
VERT
ROUGE
BLANC
BLEU
MARRON
JAUNE/VERT

SCHÉMA DE CIRCUIT DE L’EAU
071009 1) C l a p e t  é l e c t r o m a g n é ti q u e
114100 2) T u y a u  d ’ a l i m e n t a ti o n
111096 3) E c h a n g e u r  d e  c h a l e u r
113014 4) J o i n t  d ’ é t a n c h é i t é  é v a p o r a t e u r
111064 5) É v a p o r a t e u r
114087 6) D i s t r i b u t e u r  d ’ e a u
023011 7) F i c h e
023012 8) P u l v é r i s a t e u r s
114089 9) T u y a u  d ’ a l i m e n t a ti o n  d u  d i s t r i b u t e u r
023002 10) C o n n e t e u r  d u  t u y a u  d e  d é c h a r g e
023050 11) T u y a u  d e  d é c h a r g e  d e  l a  p o m p e
071024 12) P o m p e  à  e a u
023051 13) T u y a u  d e  l a  p o m p e  d ’ a s p i r a ti o n
023003 14) C o n n e c t e u r  d u  t u y a u  d ’ a s p i r a ti o n
023007 15) Filtre en acier inoxydable pompe
023008 16) Sortie généra le  eau  de  v idange
023070 17) T u y a u  d e  t r o p  p l e i n
023005 18) C o n n e c t e u r  d u  t u y a u  d e  t r o p  p l e i n
023006 19) Capsule du connecteur du tuyau de trop plein
023071 20) Tuyau de décharge du bac à glaçons
023004 21) Connecteur du tuyau de décharge du bac à glaçons
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SCHÉMA DE CIRCUIT DE RÉFRIGÉRATION
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GARANTIE

Les marchandises sont garanties contre les défauts conformément aux termes de la 
garantie du fabricant d'un an à compter de la livraison, sauf indication contraire.

Les rapports de marchandises défectueux pendant la période de garantie spécifiée 
peuvent être réparés, remplacés ou échangés à la discrétion de Gastro M.

Les pièces et la main-d'œuvre sous cette garantie sont garanties dans le pays où l'article 
a été facturé.

RECCOMANDATIONS GÉNÉRALES

Pour utiliser au mieux votre appareil , il faut nettoyer le condensateur une fois par 
mois, en particulier pendant l’été. Le condensateur est placé juste derrière le cache 
frontal. Pour le nettoyer,  faire exclusivement des mouvement vers le haut et vers le 
bas. Ne pas alimenter l’appareil avec de l’eau  exposée à l’insolation directe.

• Nettoyer le bac d’eau, le distributeur et les pulvérisateurs:
Ouvrir l’appareil en haut et enlever le couvercle frontale; sortir la barre avec les petits 
drapeaux blancs. Tirer le convoyeur en avant et le sortir. Soulever le distributeur, en 
mettant les mains au-dessous; après il faut le tourner de 60’ pour le sortir et le decon-
necter. En ce moment on peut nettoyer l’appareil. Les pulvérisateurs qui sont sur le 
distributeur peuvent être nettoyés avec une brosse à dents. Sinon, on peut les plonger 
dans une solution d’eau et vinaigre. Payer attention lorsq’on va les connecter au 
distributeur: ils doîvent être en parallele l’un avec l’autre.

• Pour un nettoyage rapide et facile il suffit d’utiliser une solution d’eau et 
vinaigre et de la verser dans le bac d’eau. Connecter un tuyau (diamètre 1/2') au 
distributeur d’une côté, et au bac d’eau de l’autre. Puis, mettre l’appareil en marche et 
après presque 10 minutes  éteindre . Donc, nettoyer le bac d’eau à l’eau courante et 
sécher. On peut maintenant connecter l’appareil comme il était avant, ainsi qu’il puisse 
commencer à travailler.

• Cet appareil a été conçu, construit et commercialisé que pour la production de 
glaçons. La conservation d’aliments frais et surgelés n’est pas prevue. Il ne faut pas 
quand même introduire de recipients contenant des liquides. Matérieaux de déchets 
peuvent bloquer la sortie d’eau de l’appareil.

• La panne n’est vraisemblablement qu’une petite erreur que vous pouvez 
solutionner vous-même à l’aide des instructions suivantes. N’effectuez aucune autre 
operation si les informations suivantes ne vous aident pas dans un cas concret. Les 
intervenctions techniques doivent être réalisées uniquement par des professionnels 
qualifiés ou par le personnel du Service Après-vente agrée.

• Si l’eau est trop dure utiliser un filtre mécanique.

• Si on utilise l’appareil de temps en temps, selon les saisons, le nettoyage de 
l’appareil est très important. Il faut suivir correctement les modalités suggerées. 
Débrancher l’appareil et souffler de l’air dans la pompe pour éliminer l’eau résiduelle.

• Dans le cas du transport  l’appareil doit être vertical. Si pour quelque raison il 
faut le coucher, avant de l’utiliser il faut attendre au moins 2 heures.
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RECCOMANDATIONS GÉNÉRALES

• Dans le cas de mise au rebut:

1. Rendez l’appareil inutilisable en sectionnant le cable d’alimentation 

2. Cet appareil doit être remis à un centre de collecte des déchets chargé du recy-
clage des équipements électriques et électroniques. 

3. Il est indispensable de s’assurer que les tuyaux du circuit de refrigeration sont 
en parfait état.

4. Pour le traitement, la recuperation et le recyclage de cet appareil il faut 
s’addresser au bureau competent ou à la société locale de collecte des déchets 
ménagers.

• Il faut tenir compte du risque de choc électrique.  Mettre donc  toujours l’appar-
eil en sûreté électrique.

• Les matériaux d’emballage (sachets en plastique, elements en polystyrene, etc.) 
doivent être conservés hors de la portée des enfants car ils constituent une source 
potentielle de danger.

• Ne laisser jamais l’appareil sans surveillance, car il représente une source de 
danger pour les enfants.

RESOLUTION DE PROBLEMES

L’appareil ne marche pas

Controler si l’appareil n’est pas branché

Controler les fusibles/Probable court-circuit

Controler s’il y a trop de glaçons. En ce cas,
il faut en enlever

RESOLUTION DE PROBLEMES

L’appareil est branché mais ne 
produise pas de glaçons. Ou les 
glaçons fondent.

Controler le convoyeur. Ayant été incorrecte-
ment inséré, de l’eau coule sur les glaçons

Controler que l’eau de vidange s’écoule libre-
ment vers le bas

Enlever le panneau postérieur et presser le 
tuyau noir; les déchets seront éliminés

Les glaçons sont mal formés

Il faut nettoyer le distributeur et les pulvérisa-
teurs. 
(Voir RECCOMENDATIONS GÉNÉRALES de ce 
manuel)

Filtre ou clapet électromagnétique sont 
peut-être sale

Controler la pompe

Controler le clapet électromagnétique

L’appareil est  surchauffé

Ouvrir l’appareil en haut et nettoyer le conden-
sateur exclusivement avec des mouvement 
vers le haut et vers le bas

Controler la temperature. Si la temperature 
ambiante est au-dessus de 42°C l’appareil est 
surchauffé

Si ces informations  ne vous aident pas, les 
intervenctions techniques doivent être 
réalisées uniquement par des professionnels 
qualifiés ou par le personnel du Service 
Après-vente agrée. Le circuit de refroidisse-
ment  ne contient plus de FREON (R404A). Il 
faut le remplacer.


